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1.TRACCIABILITA
Il prodotto certificato EUREPGAP é tracciabile e rintracciabile dall'azienda certificata in .
1.1 L . Maggiori
cui € stato coltivato?
2. DOCUMENTAZIONE E AUTOCONTROLLO INTERNO
Tutta la documentazione richiesta nel corso dell'ispezione viene conservata per| N
2.1 . Minori
almeno due anni?
29 L'agricoltore si sottopone almeno ad un autocontrollo annuo per la verifica di Magdiori
) conformita allo standard EUREPGAP? 99
2.3 L'autocontrollo interno & stato documentato e registrato? Maggiori
24 In seguito all'autocontrollo interno vengono intraprese misure correttive idonee? Maggiori
3. VARIETA E PORTINNESTI
3.1 Scelta di varieta o portinnesti
L’agricoltore & consapevole dellimportanza di un’efficace gestione delle colture in
3.1.1 relazione alle ‘colture madri’ (cioé le sementi che producono le colture) della coltural Raccom.
registrata?
3.2 Qualita delle sementi e delle talee
Esiste una documentazione che garantisce la qualita delle sementi (priva di insetti
3.21 nocivi, malattie, virus,...) e che specifica la purezza della varieta, il nome della varieta, il Raccom.
numero del lotto e il venditore delle sementi?
3.3 Resistenza a insetti nocivi e malattie
Le varieta coltivate presentano una resistenza/tolleranza a insetti nocivi e malattie
3.31 . S . Raccom.
importanti a livello commerciale?
3.4 Trattamenti e concia delle sementi
3.4.1 |L‘impiego di trattamenti delle sementi viene registrato? Minori
3.5 Materiale riproduttivo
Il materiale riproduttivo acquistato € accompagnato da un certificato fitosanitario .
3.5.1 . . Minori
riconosciuto?
3.5.2 Il materiale riproduttivo acquistato & privo di segni visibili di insetti nocivi e malattie? Raccom.
Le garanzie di qualita o le garanzie di produzione certificata vengono documentate per .
3.5.3 . . . . . Minori
il materiale riproduttivo acquistato?
354 | sistemi di controllo fitosanitario sono operativi per la propagazione vivaistica? Minori
| trattamenti con fitofarmaci, relativi allautoproduzione aziendale di materiale vivaistico, L
3.55 Minori

eseguiti durante la fase di accrescimento della pianta, vengono documentati?
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3.6 Organismi geneticamente modificati (Ogm)
La coltivazione di Ogm avviene in ottemperanza a tutte le norme esistenti nel paese di .
3.6.1 . Maggiori
produzione?
36.2 Sono disponibili documentazioni relative a messa a dimora, impiego o produzione di Minori
o prodotti registrati EUREPGAP provenienti da modificazioni genetiche?
4.STORIA E GESTIONE DEI SITI
4.1 Storia dei siti
E stata effettuata una valutazione dei rischi per nuovi siti agricoli che dimostri che il
411 sito in questione & adatto per la produzione alimentare, nei confronti di sicurezza| Maggiori
alimentare, salute dei lavoratori e impatto ambientale?
Esiste un piano correttivo, che delinei delle strategie volte a minimizzare tutti i rischi L
4.1.2 . e e e Minori
identificati in nuovi siti agricoli?
4.2 Gestione dei siti
421 E stato predisposto un sistema documentale per ogni campo, frutteto o serra? Maggiori
4929 E sta?o approntato un sistema di riferimento o di identificazione visiva per campi, Minori
frutteti e serre?
4.2.3 Viene praticata la rotazione per colture annuali? Raccom.
5. GESTIONE DEL TERRENO E DEI SUBSTRATI
5.1 Cartografia pedologica
51.1 |Sono state preparate delle carte pedologiche per I'azienda? Raccom.
5.2 Coltivazione
Sono state utilizzate tecniche di coltivazione conosciute per la loro capacita di
5.21 - - . Raccom.
migliorare o conservare la struttura del terreno e di evitare la compattazione?
5.3 Erosione del terreno
Sono state adottate tecniche di coltivazione dei campi volte a ridurre la possibilita di .
5.31 . Minori
erosione del terreno?
5.4 Fumigazione del terreno
5.4.1 Esiste una giustificazione scritta per il ricorso alla fumigazione del terreno? Minori
54.2 S_ono _state_esgm!n_alte alternative alla fumigazione chimica prima di ricorrere all'impiego Raccom.
di fumiganti chimici?
5.5 Substrati
5.51 Se esistono, I'agricoltore partecipa a programmi di riciclaggio dei substrati? Raccom.
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Qualora vengano utilizzate sostanze chimiche per sterilizzare i substrati al fine di .
55.2 L . S " . Maggiori
poterli riutilizzare, e stato documentato il sito di sterilizzazione?
Qualora vengano utilizzate sostanze chimiche per sterilizzare i substrati al fine di
5.5.3 poterli riutilizzare, & stata documentata la data di sterilizzazione, il tipo di sostanza Minori
chimica impiegata, il metodo di sterilizzazione e il nome dell'operatore?
554 Qualora i substrati vengono riutilizzati, & stata effettuata la sterilizzazione col vapore? Raccom.
555 | sgbstratl sono tracciabili all'origine e non provengono da aree di preservazione Raccom.
designate?
6. IMPIEGO DI FERTILIZZANTI
6.1 Quantita e tipo di fertilizzanti consigliati
Il responsabile tecnico € in grado di dimostrare la sua competenza nel valutare la L
6.1.1 N A . . . : Minori
quantita e il tipo di fertilizzante da applicare (organico o inorganico)?
6.2 Documentazione delle applicazioni
6.2.1 Sono state documentate tutte le applicazioni di fertilizzanti fogliari e del terreno (sia Minori
o organici che inorganici) incluso il riferimento a campo, frutteto o serra?
Sono state documentate tutte le date di applicazione di fertilizzanti fogliari e del terreno, -
6.2.2 ; . . . Minori
sia organico che inorganico?
Sono state documentate tutte le applicazioni di fertilizzanti fogliari e del terreno, sia L
6.2.3 . . L S o Minori
organico che inorganico, inclusi i tipi di fertilizzante applicati?
Sono state documentate tutte le applicazioni di fertilizzanti fogliari e del terreno, sia N
6.2.4 . . L x e . Minori
organico che inorganico, inclusa la quantita di fertilizzante applicata?
Sono state documentate tutte le applicazioni di fertilizzanti fogliari e del terreno, sia N
6.2.5 . . L } ; L Minori
organico che inorganico, incluso il metodo di applicazione?
6.2.6 Sono state documentate tutte le applicazioni di fertilizzanti fogliari e del terreno, sia Minori
o organico che inorganico, incluse le informazioni sull’operatore?
6.3 Macchine per I’'applicazione
6.3.1 Le macchine per I'applicazione dei fertilizzanti vengono tenute in buone condizioni? Minori
Le macchine per I'applicazione dei fertilizzanti vengono sottoposte a una calibratura
6.3.2 - L L Raccom.
annuale volta a garantire I'esatta applicazione del fertilizzante?
6.4 Conservazione dei fertilizzanti
6.4.1 In azienda & disponibile un inventario dei fertilizzanti inorganici aggiornato? Minori |

©Copyright: EUREPGAP c/o FoodPLUS GmbH,
Spichernstr. 55, D-50672 Kéln (Cologne); Germany
Tel: +49-221-57993-25/-66; Fax: +49-221-57993-56

http://www.eurep.org

EUREPGAP_CL_FP_V2-10ct04_IT



http://www.eurep.org

EUREPGAP®

Checklist

FRUTTA E ORTAGGI

Rif. Codice: FP 2.1 CL
Versione: 2.10ct-04
Sezione: Checklist

VERSIONE ITALIANA Pagina: 5di15
In caso di dubbi fare riferimento al documento originale in lingua Inglese
. - . . Non Applicabile & "
Sezione Punti di Controllo Livello | Aderisce . pp . Osservazioni
Giustificazione
6.4.2 | fertilizzanti inorganici vengono conservati in locali diversi dai fitofarmaci? Minori
6.4.3 | fertilizzanti inorganici vengono conservati in un’area coperta? Minori
6.4.4 | fertilizzanti inorganici vengono conservati in un luogo pulito? Minori
6.4.5 | fertilizzanti inorganici vengono conservati in un luogo asciutto? Minori
| fertilizzanti inorganici vengono conservati in maniera adeguata di modo da ridurre il .
6.4.6 L o o Minori
rischio di contaminazione delle fonti idriche?
| fertilizzanti organici e inorganici vengono conservati in un luogo diverso da quello dei .
6.4.7 . . . . Maggiori
prodotti e del materiale di propagazione ?
Il fertilizzante organico viene conservato in maniera adeguata, di modo da ridurre il
6.4.8 L . . Raccom.
rischio dell'inquinamento ambientale?
6.5 Fertilizzante organico
6.5.1 L’azienda fa uso di fanghi di depurazione derivanti da deiezioni umane? Maggiori e —
E stata effettuata una valutazione dei rischi per fertilizzanti organici che prenda in .
6.5.2 . ) - L . , L Minori
considerazione la sua origine e le sue caratteristiche prima dell'applicazione?
6.5.3 E stato tenuto in debita considerazione I'apporto di nutrienti del fertilizzante organico? Raccom.
6.6 Fertilizzante inorganico
6.6.1 | f(lart|.l|zzant| inorganici acquistati sono accompagnati da documenti sul loro contenuto Raccom.
chimico?
7. IRRIGAZIONE/FERTIRRIGAZIONE
7.1 Previsione del fabbisogno idrico
711 Sono stati adottati metodi di previsione sistematica del fabbisogno idrico delle colture? Raccom.
712 Le pre9|p|ta2|on| previste vengono prese in considerazione nel calcolare la quantita di Raccom.
acqua irrigua?
713 !.gvaporazmne viene presa in considerazione nel calcolare la quantita di acqua Raccom.
irrigua?
7.2 Metodo di irrigazione/fertirrigazione
E stato utilizzato il sistema di irrigazione pil efficace e commercialmente piti praticabile
7.21 L . o Raccom.
per garantire il migliore impiego delle risorse idriche?
799 E st_alto app'rontato un piano d_l gestlo_ne delle risorse idriche volto a ottimizzare Raccom.
I'impiego dell'acqua e a ridurne gli sprechi?
7.2.3 Gli impieghi di acqua irrigua vengono documentati? Raccom.
7.3 Qualita delle acque irrigue
731 Le acque luride non trattate non vengono e non sono state utilizzate per I'irrigazione/la Maggiori

fertirrigazione?
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E stata effettuata una valutazione dei rischi nei confronti dellinquinamento dell'acqua
7.3.2 L L Raccom.
da irrigazione/ fertirrigazione?
7.3.3 Le acque irrigue vengono analizzate almeno una volta al’anno? Raccom.
7.3.4 Le analisi vengono effettuate da un laboratorio idoneo? Raccom.
7.3.5 Le analisi prendono in considerazione gli inquinanti microbici? Raccom.
7.3.6 Le analisi prendono in considerazione gli inquinanti chimici? Raccom.
7.3.7 Le analisi prendono in considerazione gli inquinanti minerali? Raccom.
7.3.8 In presenza di risultati che superino i limiti, sono state prese delle contromisure? Raccom.
7.4 Approvvigionamento di acque irrigue/fertirrigue
7.4.1 Le acque irrigue sono state prelevate da fonti sostenibili? Raccom.
742 I?er | apprngglonamento idrico, € stata consultata I'autorita preposta al controllo delle| Raccom.
risorse idriche?
8. DIFESA DELLE COLTURE
8.1 Elementi fondamentali di difesa delle colture
La difesa delle colture da insetti nocivi, malattie e infestanti & stata realizzata .
8.1.1 L s e Minori
impiegando quantita minime di fitofarmaco?
8.1.2 Gli agricoltori applicano tecniche di lotta integrata riconosciute? Raccom.
Sono stati seguiti i consigli anti-resistenza di modo che l'effetto dei fitofarmaci .
8.1.3 : o Minori
disponibili venga conservato?
L’aiuto nell’attuazione delle tecniche di lotta integrata (IPM) & stato realizzato per| .
8.1.4 ; Minori
mezzo di addestramento o consulenza?
8.2 Scelta dei fitofarmaci
8.2.1 Il fitofarmaco € adatto per I'obbiettivo come consigliato sull'etichetta? Maggiori e —
Nei paesi in cui esiste un sistema di registrazione ufficiale, gli agricoltori utilizzano per| .
8.2.2 . . . . . . . Maggiori
le colture in questione soltanto fitofarmaci registrati nel paese di applicazione?
Viene tenuto un elenco aggiornato di tutti i fitofarmaci impiegati o autorizzati ad essere .
8.2.3 L . Minori
impiegati sulle colture?
Tale elenco tiene in debita considerazione le modifiche legislative locali e nazionali in .
8.24 e . Minori
materia di fitofarmaci?
Le sostanze chimiche bandite dall'Unione Europea non vengono utilizzati sulle colture .
8.25 . . "l Maggiori
destinate alla vendita nel’Unione Europea?
Se i consigli sull’applicazione dei fitofarmaci sono stati forniti da consulenti, essi sono .
8.2.6 . o Maggiori
in grado di dimostrare la loro competenza?
Se la scelta del fitofarmaco viene effettuata dall'agricoltore, esso € in grado di .
8.2.7 Maggiori

dimostrare la sua competenza e le sue conoscenze?
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La corretta quantitad di fitofarmaco per una determinata coltura viene calcolata .
8.2.8 . : L - Minori
accuratamente, e preparata e registrata secondo le istruzioni riportate sull'etichetta?
8.3 Documentazione delle applicazioni
8.3.1 Sono sFatt‘e registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compreso il nome della coltura Maggiori
e la varieta?
8.3.2 Sonp s'tate registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compreso il sito di Maggiori
applicazione?
8323 Sonp s'tate registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compresa la data di Maggiori
applicazione?
Sono state registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compreso il nome commerciale .
8.34 R Maggiori
del prodotto e/o i principi attivi?
8.3.5 L'operatore che ha applicato il fitofarmaco € stato individuato? Minori
8.3.6 Sor\o §tate registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compreso il motivo di Minori
applicazione?
Sono state registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compresa l'autorizzazione -
8.3.7 ) , o Minori
tecnica per I'applicazione?
Sono state registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, comprese le informazioni -
8.3.8 . . x o . Minori
necessarie per determinare la quantita di fitofarmaco applicata?
Sono state registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compresi i macchinari di L
8.3.9 L = . Minori
applicazione utilizzati?
8.3.10 Spno state registrate tutte le applicazioni di fitofarmaci, compreso lintervallo di Maggiori
sicurezza preraccolta?
8.4 Intervalli di sicurezza
8.4.1 |Sono stati osservati gli intervalli di sicurezza registrati? | Maggiori |
8.5 Attrezzature per I'applicazione
8.5.1 Le attrezzature per I'applicazione vengono tenute in buone condizioni? Minori
8.5.2 | macchinari di applicazione vengono controllati con cadenza annuale? Minori
8.5.3 Il produttore partecipa ad un programma indipendente di certificazione della Raccom.
calibratura?
8.5.4 Nel miscelare i prodotti vengono seguite le procedure di maneggiamento e Minori

riempimento riportate sull’etichetta?
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8.6 Smaltimento della miscela eccedente
La miscela eccedente o I'acqua utilizzata per risciacquare il serbatoio vengono smaltiti
8.6.1 secondo le leggi nazionali o locali in vigore, qualora esistano. Oppure in caso di loro Minori
o assenza secondo i punti 8.6.2 e 8.6.3. In tal caso entrambi devono essere rispettati di
modo da ottemperare tale requisito minimo?
La miscela eccedente o l'acqua utilizzata per risciacquare il serbatoio vengono
8.6.2 spruzzate su una parte non trattata della coltura, a condizione che non venga superata| Raccom.
la dose consigliata e il trattamento & documentato ?
La miscela eccedente o l'acqua utilizzata per risciacquare il serbatoio vengono
8.6.3 spruzzata su un’area prefissata, tenuta a maggese, laddove consentito dalla legge e laj| Raccom.
procedura viene documentata?
8.7 Analisi dei residui di Prodotti Antiparassitari
Il produttore o qualsiasi suo cliente & in grado di fornire o le prove dell’analisi annuale
8.7.1 dei residui o di dimostrare la partecipazione ad un programma di monitoraggio per Maaaiori
o residui di prodotti antiparassitari svolto da terzi, che sia tracciabile fino all'azienda e che| 99
includa i prodotti antiparassitari impiegati sulla coltura/sul prodotto?
Il produttore (o il suo cliente) & in grado di dimostrare di possedere informazioni sul
8.7.2 mercato in cui ha intenzione di commercializzare il prodotto e di conoscere le| Maggiori
restrizioni inerenti ai Residui Massimi Ammessi (RMA) di tale mercato?
Sono state prese delle misure per rispettare le restrizioni di RMA nei mercati in cui il .
8.7.3 . L . Maggiori
produttore intende commercializzare il suo prodotto?
Esiste un piano d'azione da attuare nel caso in cui il livello massimo di residuo (RMA)
8.7.4 sia superato sia nel paese di produzione sia nei paesi in cui si intende| Maggiori
commercializzare il prodotto?
8.7.5 Vengono seguite le corrette procedure di campionamento? Raccom.
8.7.6 Il laboratorio utilizzato per le analisi dei residui € accreditato dall'autorita nazionale Minori
o competente secondo lo standard ISO 17025 o ad uno standard equivalente?
8.8 Conservazione e maneggiamento dei fitofarmaci
8.8.1 | fitofarmaci vengono conservati in ottemperanza alle norme locali? Minori
8.8.2 | fitofarmaci vengono conservati in un luogo integro? Minori
8.8.3 | fitofarmaci vengono conservati in un luogo sicuro? Minori
8.84 | fitofarmaci vengono conservati in un luogo idoneo alle condizioni climatiche? Minori
8.8.5 | fitofarmaci vengono conservati in un luogo ignifugo? Minori
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| fitofarmaci vengono conservati in un luogo ben ventilato (qualora sia grande .
8.8.6 . Minori
abbastanza da potervi entrare)?
8.8.7 | fitofarmaci vengono conservati in un luogo ben illuminato? Minori
8.8.8 | fitofarmaci vengono conservati in un luogo separato da altri materiali? Minori
8.8.9 Tutti gli scaffali per la conservazione dei fitofarmaci sono in materiale non assorbente?| Raccom.
8.8.10 Il magazzino fitofarmaci € in grado di trattenere eventuali fuoriuscite di prodotto? Minori
8.8.11 Vi sono attrezzature per la misurazione dei fitofarmaci? Minori
8.8.12 Vi sono attrezzature per la miscelazione dei fitofarmaci? Minori
8.8.13 Vi sono delle attrezzature per intervenire nel caso di fuoriuscita? Minori
Il possesso delle chiavi e 'accesso al magazzino sono consentiti solo agli operatori L
8.8.14 e } . . Minori
addestrati ufficialmente a maneggiare fitofarmaci?
8.8.15 L’inventario dei prodotti € documentato e prontamente disponibile? Minori
8.8.16 | fitofarmaci vengono conservati nella loro confezione originale? Minori e —
8.8.17 Nel magazzino fitofarmaci, i fitofarmaci autorizzati ad essere impiegati sulle colture Minori
o incluse nella rotazione sono conservati im modo separato?
8.8.18 I liquidi non vengono conservati in scaffali al di sopra delle polveri? Minori e —
8.9 Contenitori di fitofarmaco vuoti
8.9.1 | contenitori di fitofarmaco vuoti non vengono riutilizzati? Minori
8.9.2 Lo smaltimento dei contenitori di fitofarmaco vuoti avviene secondo modalita volte ad Minori
o evitare un’esposizione agli esseri umani?
Lo smaltimento dei contenitori di fitofarmaco vuoti avviene secondo modalita volte ad L
8.9.3 . L \ . Minori
evitare la contaminazione dell’ambiente?
8.9.4 Viene fatto ricorso a sistemi di raccolta e smaltimento ufficiali? Minori
| contenitori non vengono riutilizzati, qualora esista un sistema di raccolta, essi
8.9.5 vengono conservati in maniera adeguata, etichettati e maneggiati secondo i requisiti Minori
del sistema di raccolta?
| contenitori vuoti vengono risciacquati utilizzando un dispositivo di lavaggio a -
8.9.6 . ) " . , Minori
pressione integrato nell’irroratrice o almeno tre volte con dell’acqua?
8.9.7 Il liquido di risciacquo viene reimmesso nel serbatoio dell’irroratrice? Minori
8.9.8 | contenitori vuoti vengono tenuti al sicuro fino al loro smaltimento? Minori
Vengono rispettate tutte le norme locali vigenti in materia di smaltimento o distruzione N
8.9.9 A o Minori
dei contenitori?
8.10 Fitofarmaci obsoleti (non autorizzati o inutilizzabili)
8.10.1 | fitofarmaci obsoleti vengono conservati in maniera sicura, contrassegnati e smaltiti Minori

per mezzo di canali autorizzati e approvati?

©Copyright: EUREPGAP c/o FoodPLUS GmbH,
Spichernstr. 55, D-50672 Kéln (Cologne); Germany
Tel: +49-221-57993-25/-66; Fax: +49-221-57993-56

http://www.eurep.org

EUREPGAP_CL_FP_V2-10ct04_IT



http://www.eurep.org

EUREPGAP®

Checklist

FRUTTA E ORTAGGI

Rif. Codice: FP 2.1 CL
Versione: 2.10ct-04
Sezione: Checklist

VERSIONE ITALIANA Pagina:  10di 15
In caso di dubbi fare riferimento al documento originale in lingua Inglese
. - . . Non Applicabile & "
Sezione Punti di Controllo Livello | Aderisce ' Appiica Osservazioni
Giustificazione
9. RACCOLTA
9.1 Igiene
9.1.1 E stata effettuata un’analisi dei rischi per la raccolta e il processo di trasporto? Maggiori
91.2 E stata messa in atto una procedura di corretta prassi igienica per il processo di Maggiori
raccolta?
La procedura igienica del processo di raccolta prende in considerazione i contenitori e .
9.1.3 . . . Maggiori
la gestione degli attrezzi?
La procedura di correta prassi igienica del processo di raccolta prende in
9.14 considerazione la gestione dei prodotti raccolti e dei prodotti confezionati e gestiti Maggiori
direttamente in campo, nel frutteto o nella serra?
915 La prot':t'edura' igienica del processo di raccolta prende in considerazione il trasporto dei Maggiori
prodotti in azienda?
| lavoratori hanno accesso a strutture per lavarsi le mani pulite e situate in prossimita .
9.1.6 . Maggiori
del luogo di lavoro?
917 | lavoratori hanno accesso a impianti sanitari puliti situati in prossimita del luogo di Minori
lavoro?
9.2 Container per I'imballaggio/per la raccolta in azienda
9.21 | contenitori per prodotti freschi vengono utilizzati soltanto per prodotti agricoli? Raccom.
9.3 Imballaggio dei prodotto sul punto di raccolta
Il ghiaccio utilizzato sul punto raccolta € fatto con acqua potabile e viene maneggiato
9.31 . . . o . . . f Raccom.
rispettando gli aspetti sanitari di modo da prevenire una contaminazione dei prodotti?
10. MANEGGIAMENTO DEI PRODOTTI
10.1 Igiene
10.1.1 E stata effettuata un’analisi dei rischi per il metodo di maneggiamento dei prodotti? Minori
E' stata applicata una procedura di gestione dei rischi igienici nella gestione e L
10.1.2 ; . . . Minori
manipolazione dei prodotti?
| lavoratori hanno accesso a impianti sanitari puliti con la possibilita di lavarsi le mani, N
10.1.3 ) . s . Minori
disposti in prossimita del luogo di lavoro?
1014 Ai Iavor:'a\ton sSono s'tate' |mpart|te istruzioni fondamentali sugli aspetti igienici prima di Maggiori
maneggiare prodotti agricoli?
1015 | lavoratori mettono in atto le istruzioni sugli aspetti igienici quando maneggiano Minori

prodotti agricoli?
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10.2 Lavaggio postraccolta
Maggiori
Maggiori
Il laboratorio che effettua I'analisi idrica & idoneo? Raccom.
10.3 Trattamenti postraccolta
10.3.1 Maggiori
10.3.2 Maggiori
10.3.3 Maggiori
Esiste un elenco aggiornato di biocidi, cere e fitofarmaci approvati per la postraccolta
10.3.4 che vengono applicati sui prodotti agricoli oppure la cui applicazione viene presa in Minori
considerazione?
Tale elenco tiene in considerazione tutte le modifiche di legge in materia di biocidi, cere .
10.3.5 . . Minori
e fitofarmaci?
Il responsabile tecnico del processo di maneggiamento dei prodotti agricoli & in grado
10.3.6 di dimostrare la sua competenza e le sue conoscenze per quanto riguarda le Minori
applicazioni di biocidi, cere e fitofarmaci?
10.3.7 Maggiori
10.3.8 Maggiori
10.3.9 Maggiori
10.3.10 Maggiori
10.3.11 Maggiori
10.3.12 Maggiori
10313 E stato rgglstrato il nome di colui che ha effettuato le applicazioni di biocidi, cere e Minori
fitofarmaci postraccolta?
10.3.14 E stata registrata la giustificazione delle applicazioni di biocidi, cere e fitofarmaci Minori
postraccolta?
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10.3.15 Tutti i trattamenti con Prodotti Antiparassitari postraccolta vengono considerati ai punti Maggiori

8.7.1,8.7.2, 8.7.3 e 8.7 .4 del presente documento?

10.4 Strutture aziendali per il maneggiamento e/o stoccaggio dei prodotti agricoli

1041 | pavimenti sono costruiti in modo tale da permettere e garantire il defluire dell'acqua? Raccom.
Le strutture e le attrezzature per il maneggiamento dei prodotti agricoli vengono pulite e .

104.2 . ; L Minori
controllate di modo da prevenire la contaminazione?

1043 | pr.odottl .a.grlcoll scartati e il materiale residuo vengono depositati in aree ben definite Raccom.
pulite e disinfettate regolarmente?
| detergenti, lubrificanti ecc. vengono conservati in aree ben definite, distanti dai

104.4 A L . . . . . . Raccom.
prodotti agricoli e materiali utilizzati per il maneggiamento dei prodotti stessi?
| detergenti, lubrificanti ecc. che potrebbero venire in contatto con i prodotti agricoli

10.4.5 sono approvati per essere applicati nel settore alimentare e viene seguito Minori
correttamente il loro dosaggio?
Sopra le aree di cernita, stoccaggio e pesatura dei prodotti sono utilizzate lampade -

10.4.6 ; . Minori
antirottura oppure lampade con uno schermo protettivo?

10.4.7 Sonq in a.ttc.) procedure scritte e inequivocabili sull'impiego del vetro e delle materie| Raccom.
plastiche rigide?

10.4.8 L'accesso per gli animali domestici & limitato? Minori
Tutte le strutture permanenti adibite al maneggiamento e allo stoccaggio dei prodotti

10.4.9 agricoli dispongono di adeguate misure di controllo degli animali nocivi per ridurrne Minori

'accesso ed evitare l'infestazione?

11. GESTIONE DIE RISCHI DA INQUINAMENTO, RIUTILIZZO E RICICLAGGIO DIE RIFIUTI

11.1 Individuazione di rifiuti e inquinanti

11.1.1 Sono stati individuati tutti i possibili prodotti di scarto in tutte le aree dell’azienda? Raccom.
11.1.2 Sono state individuate tutte le possibili fonti di inquinamento? Raccom.
11.2 Piano d’azione per rifiuti e inquinamento
Esiste un piano documentato volto a prevenire o ridurre gli scarti e 'inquinamento, e a
11.21 . L " . . . A Raccom.
impedire il ricorso all'interramento o incenerimento, riciclando i rifiuti?
11.2.2 Tale piano di gestione dei rifiuti & stato messo in atto? Raccom.
11.2.3 L'azienda e gli stabili sono privi di rifiuti e cartacce? Raccom.
11.2.4 Gli stabili dispongono di strutture adeguate per lo smaltimento dei rifiuti? Raccom.
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12. SALUTE, SICUREZZA E CONDIZIONI DI LAVORO DEI LAVORATORI
12.1 Valutazione dei rischi
E stata effettuata una valutazione dei rischi volta a garantire condizioni di lavoro sicure,
12.1.1 . Raccom.
e salubri?
Tale valutazione dei rischi & stata utilizzata per approntare un piano d’azione che|
12.1.2 o . . Raccom.
promuova condizioni di lavoro sicure e salubri?
12.2 Formazione
Tutti i lavoratori che utilizzano attrezzature pericolose o complesse hanno ricevuto una N
12.2.1 . . P Minori
formazione o istruzioni ufficiali?
12.2.2 Le prove documentali della formazione vengono conservate per ogni lavoratore? Raccom.
E sempre presente in azienda almeno una persona che ha seguito un corso di Pronto
12.2.3 B RN - , Raccom.
Soccorso, durante qualsiasi tipo di attivita aziendale e indipendentemente dall’'ora?
1224 Le |stru;|on| di pronto intervento ed emergenza vengono comprese bene da tutti i Minori
lavoratori?
Tutti i lavoratori hanno ricevuto una formazione base sugli aspetti igienici nel
12.25 maneggiamento di prodotti agricoli che evidenzi la necessita di lavarsi le mani, coprire] Raccom.
eventuali ferite; fumare, mangiare e bere solo in aree consentite?
1226 Gli appaltatori e i visitatori sono consapevoli delle richieste in materia di igiene Raccom.
personale?
12.3 Strutture, equipaggiamenti e procedure di pronto intervento
12.3.1 | kit di Pronto Soccorso sono presenti in prossimita del luogo di lavoro? Minori
12.3.2 | pericoli vengono segnalati in maniera inequivocabile attraverso appositi cartelli? Raccom.
12.3.3 Esistono procedure di pronto intervento e di soccorso? Minori
Il manuale di procedura in caso di incidenti & disponibile nell'arco di dieci metri dal .
12.3.4 - . Minori
magazzino fitofarmaci?
12.3.5 Segnali che indicano possibili pericoli sono apposti alle porte di accesso? Minori
12.4 Maneggiamento dei fitofarmaci
12.41 | lavoratori che maneggiano e applicano fitofarmaci sono addestrati? Minori e —
Tutte le persone a contatto con fitofarmaci vengono sottoposte volontariamente a visite|
12.4.2 . . ) Raccom.
mediche annuali come voluto dal codice comportamentale locale?
12.5 Indumenti/ equipaggiamenti protettivi
1251 Gli operatori (inclusi gli appaltatori) hanno indumenti protettivi idonei, conformemente Maggiori

alle istruzioni riportate sull’etichetta?
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12.5.2 Gli indumenti protettivi vengono puliti dopo 'uso? Minori
Il coltivatori sono in grado di dimostrare che si attengono alle istruzioni riportate
12.5.3 sull’etichetta relativamente all'impiego degli indumenti e degli equipaggiamenti Minori
protettivi?
1254 L'eqmpagglamento e gli indumenti protettivi vengono conservati lontano dai Maggiori
fitofarmaci?
12.5.5 Esistono delle strutture per curare eventuali contaminazioni degli operatori? Minori
12.6 Welfare
Vi & un membro della direzione responsabile della salute, della sicurezza e del welfare N
12.6.1 ) . Minori
dei lavoratori?
Si tengono regolarmente riunioni bilaterali tra amministrazione e lavoratori? Esistono
12.6.2 e Raccom.
prove documentali di tali riunioni?
12.6.3 Gli alloggi presso il sito sono abitabili e sono provvisti di servizi e infrastrutture di base? Minori
12.7 Sicurezza dei visitatori
Gli appaltatori e i visitatori sono consapevoli delle richieste importanti in materia di .
12.7.1 . Minori
sicurezza del personale?
13. ASPETTI AMBIENTALI
13.1 Impatto dell’agricoltura sull’ambiente
13.1.1 Il coltivatore comprende e valuta I'impatto ambientale delle proprie attivita agricole? Raccom.
Il coltivatore ha preso in considerazione la possibilita di migliorare 'ambiente a
13.1.2 . s Raccom.
vantaggio della comunita locale, della fauna e della flora?
13.2 Conservazione della flora, della fauna e tutela ambientale
13.2.1 E stato approntato un piano per la tutela ambientale (a livello individuale o regionale)? Minori
1322 Il cqltwatore ha previsto u.n Plano di gestione della fauna, della flora e della tutela Raccom.
ambientale per la sua proprieta?
Tale strategia & compatibile con una produzione agricola commerciale sostenibile e
13.2.3 . h e i Raccom.
riduce al minimo I'impatto ambientale?
1324 Il p|ano_ pl_'evede | avvp di l‘m ?udlt di base al fine di determinare quali specie animali Raccom.
vegetali siano presenti nell’azienda?
1325 Il piano prevede_ur_l mterve_nto per impedire che gli habitat presenti nell'azienda Raccom.
vengano danneggiati o alterati?
Il piano prevede la creazione di un piano d’azione volto a migliorare gli habitat e ad
13.2.6 - A . Raccom.
aumentare la biodiversita nell’azienda?
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13.3 Siti improduttivi
E stata presa in considerazione la conversione di siti improduttivi in aree di
13.31 - Raccom.
preservazione?
14. MODULO RECLAMI
14.1.1 E disponibile un documento reclami sul rispetto delle norme EUREPGAP? Maggiori e —
La procedura del trattamento dei reclami garantisce che i reclami vengano ben .
14.1.2 . . . . . Maggiori
documentati, studiati ed esaminati, inclusa la documentazione delle azioni intraprese?
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